ViSSERS FRiTZ2€™

Gesund, lecker, grofSwerden!

-

ESSEN 1 ESSEN 2
Erbseneintopf «), Vollkornnudeln @),
Gefliigelwiener (), BroRkoli-Rahmsof3e s
Montag Mehrkornbroétchen (s:-ss), mit Tomatenwiirfeln,
Obst Paprikasticks ),
Obst
Hackstippe @100 Couscous-Gemiisebratling ),
von Schwein und Rind, Kerbelsof3e (s,
Dienstag Maisgemiise , Reis, Maisgemiise, Reis,
Heidelbeerquarkspeise Heidelbeerquarkspeise
Raviolini mit Kdsefiillung (,s:0), Vegetarisch gefiillte Paprika o.ce),
Tomatensof3e, Tomatensof3e,
Mittwoch Mohrensalat ), Zartweizen @),
Obst Obst
Gefliigelfleischkdse .4, Vegetarisches Linsencurry s,
Bratensof3e :c0), Spditzle 1),
Donnerstag Kartoffelpiiree ), Wachsbrechbohnensalat,
Wachsbrechbohnensalat, Erdbeerjoghurt ()
Erdbeerjoghurt @ -
Q
s
Seelachslasagne o) Nudelauflauf .0, $
Tomatensalat (), Kdsesof3e (s, S
Freitag Vanillepudding Tomatensalat ), §
Vanillepudding §
=
<

Kenntlichmachung von Allergenen

A Milch(laktose), B Gluten B1 Weizen B2 Gerste B3 Roggen B4 Hafer B5 Dinkel B6 Griinkern, C Soja, D Eier, E Sellerie, F Fisch, G Senf, H Erdniisse, | Sesamsamen,
) Krebstiere, K Schalenfriichte K1 Mandeln K2 Walniisse K3 Haselniisse K4 Cashewniisse K5 Pecaniisse K6 Paraniisse K7 Pistazien

K8 Macadamia/Queenslandniisse, L Schwefeldioxod und Sulfite, M Lupine, N Weichtiere, O Tomate

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen
1) Farbstoff , 2) Konservierungsstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstdrker, 5) Phosphat, 6) Milcheiweif3, 7) Schwefeldioxid,
8) Siiffungsmittel, 9) enthdilt eine Phenylalaninquelle, 10) gewachst, 11) Nitritpikelsalz

Technologisch und Produktionstechnisch unvermeidbare Spuren konnen nicht ausgeschlossen werden, Irrtiimer vorbehalten




